
 

 

 

 

 

 

 

 

       

 

 

 

 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                           

 

 

 

 

 

 

 

給 食
きゅうしょく

だより                 令和 4年度（2022年度） 

いただきます 10月号 
 

豊能町学校・幼稚園給食会 発行 

＜10月に使用する加工食品（一部）＞ 

これ以外で気になるものがありましたら、各校までご連絡ください。 

 ポタージュの素 
小麦粉、脱脂粉乳、植物油脂、
ポークエキス、ぶどう糖、ラ
ード、ポテトパウダー、大豆
たん白、粉末チーズ、無塩バ
ター、砂糖、食塩、全脂粉乳、
コーンパウダー、オニオンパ
ウダー、ミックスパウダー、
ミルクベース 

ケチャップ 
トマト、糖類、（砂糖、ぶど
う糖果糖液糖）、醸造酢、食
塩、玉ねぎ、香辛料（ミック
ススパイス、唐辛子粉末、白
こしょう、にんにく） 

カレー粉 
ターメリック、コリアンダ
ー、マスタード、陳皮、メッ
チ、クミン、ディルシード、
フェンネル、唐辛子、黒胡椒、
ローレル、シナモン 

ヨーグルトドリンク（ストロ
ベリー） 
脱脂粉乳、いちご果汁、砂糖、
リン酸カルシウム、香料、安
定剤（スクシノグリカン）、
野菜色素、ビタミン D、水 

キムチ 
白菜、かつお節調味液、砂
糖・ぶどう糖果糖液糖、昆布
調味液、パプリカ、一味唐辛
子、にんにく、もち米でん粉、
食塩 

ノンエッグマヨネーズ 
食用植物油脂、醸造酢、食塩、
砂糖、粉末植物性たん白、香
辛料、酵母エキスパウダー、
増粘剤、調味料、香辛料抽出
物、水 
 

竹輪 
魚肉（タラ）、でん粉（馬鈴
薯）、砂糖、食塩、みりん、
魚肉エキス、炭酸カルシウ
ム、乳酸カルシム 

ウスターソース 
砂糖、醸造酢、食塩、野菜・
果実（トマトピューレ、り
んご濃縮果汁、りんごピュ
ーレ、オニオンエキス、ガ
ーリックエキス）、黒こしょ
う粉末、カラメル色素、香
辛料抽出物（ソースフレー
バー、唐辛子エキス）、水 
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